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O FIRMIE

Eco Trade Sp. z 0.0. zostata zatozona w 1993 roku. Jest wiodgcym dostawcg
innowacyjnych receptur dla sektora piekarniczego, cukierniczego i gastro-
nomicznego. Spoétka zyskata uznanie zaréwno na rynku krajowym, jak i mie-
dzynarodowym. Jest solidnym partnerem, ktory oferuje produkty najwyzszej
jakosci. Zespdt doswiadczonych specjalistéw dba o kazdy z etapdw procesu
produkcji. Zapewniajgc tym samym zgodnos¢ z najwyzszymi standardami.
Dodatkowo, Spoétka oferuje pethe wsparcie posprzedazowe, technologiczne
oraz marketingowe.

ABOUT US

Since 1993, we have been a leading provider of innovative recipes for the
bakery, confectionery, and catering industries. Recognized globally, we are
known for delivering top-quality products. Our expert food technologists
ensure every production stage meets the highest standards. We also offer
extensive technological and marketing support.



PRODUKCJA

Naszym wyrdznikiem jest nowoczesna linia produkcyjna.
Innowacyjny system grawitacyjnego dostarczania surowcow
wraz z zamknietym systemem catej linii, zmniejsza ryzyko za-
nieczyszczen i jednoczes$nie zwigeksza efektywnos¢ produkciji.

Dzieki automatyzacji minimalizujemy zuzycie energii i za-
sobéw. Pozwala to na znaczng redukcje kosztdw procesu.

Stosowanie szeregu zabezpieczeh na kazdym etapie produk-
cji gwarantuje najwyzszq jakosS¢ i bezpieczenhstwo produktow.

Doswiadczenie pracownikdw, nowoczesne technologie i po-
dejscie oparte na ciggtym doskonaleniu pozwalajg nam roz-
wijac sie jeszcze szybciej. Coroczna certyfikacja Systemu IFS
Food potwierdza naszq pozycje lidera w branzy.

PRODUCTION

Our distinguishing feature is our state-of-the-art production
line. The innovative gravitational dosing of raw materials,
together with the closed system of the entire line, minimises
the risk of contamination while increasing production
efficiency. Thanks to automation, we minimise energy and
resource consumption. This allows a significant reduction in
production costs.

The use of a number of safeguards at every stage of production
guarantees the highest quality and safety of products.

The experience of our employees, state-of-the-art technology
and an approach based on continuous improvement allow us
to grow even faster. The annual certification of the IFS Food
System confirms our position as an industry leader.



ROZWOJ

Doswiadczony zespdt ds. eksportu z dumqg do-
starcza produkty do rdéznych zakgtkdw Swiata.
Dzieki bogatemu dosSwiadczeniu i zaangazowa-
niu, sprawnie organizuje wysytki miedzynarodo-
we. Dba o kazdy etap procesu — od logistyki, po
terminowe dostawy. Nasza sie¢ dystrybucji nie-
ustannie sige rozwija, umozliwiajgc tym samym

docieranie do coraz szerszego grona klientow.

DEVELOPMENT

Our export team proudly delivers our products
from Poland to various corners of the world.
With a wealth of experience and commitment,
we efficiently organize international shipments,
taking care of every step of the process - from
logistics to on-time delivery. Our distribution
network is constantly expanding, enabling us to
reach an ever-widening range of customers.

NAGRODY

Dynamiczna i konsekwentna S§Sciezka rozwoju zyskata
uznanie branzowych ekspertow. Otrzymane wyrdznienia
sq dowodem na to, ze nasze zaangazowanie i innowa-
cyjne podejscie sq doceniane. W ostatnim czasie Spotka
po raz kolejny zostata nagrodzona przez magazyn For-
bes. Otrzymane wyrdznienia podkreslajg nasze wartosci,
tradycje i dbatos¢ o trwate relacje z klientami i partnera-
mi handlowymi.

AWARDS

Our company has been repeatedly awarded various
prestigious accolades, confirming our dynamic and
consistent growth path. These honors are proof that
our commitment and innovative approach are widely
appreciated. Recently, the company was once again
recognized by Forbes magazine, highlighting our values,
tradition,and care forlong-termrelationships with customers
and business partners.
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MIESZANKI DO WYPIEKU CIAST
CONFECTIONERY MIXES FOR CAKES

Oferujemy bogaty asortyment mieszanek i koncentratdéw do wypieku ciast drozdzowych, biszkop-
towo-ttuszczowych, biszkoptowych oraz réznorodnych babek. Sktadniki, z ktorych powstaty na-
sze receptury, zostaty starannie dobrane, tak by sprosta¢ oczekiwaniom klientow. Nasze produkty
charakteryzujq sie prostotq oraz skroconym czasem przygotowania w poréwnaniu z tradycyj-
nymi metodami pieczenia.

We offer a wide range of baking mixes and concentrates, including yeast cakes, cakes, sponge
cakes, and other types of cakes. The ingredients used in our recipes have been carefully selected
to meet customer expectations. Our products are characterised by their ease of preparation
and reduced working time compared to traditional baking methods.

Mieszanki do wypieku ciast /| Confectionery mixes for baking
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CIASTA DROZDZOWE

YEAST CAKES

20712

SUPER CROISSANT
SUPER CROISSANT

Mieszanka w proszku do wypieku croisantéw
Powdered mix for baking a croissants.

21110

BULECZKI DO TECZKI
SWEET ROLLS

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
drozdzowego

o smaku maslanym.

Powdered mix for baking yeast dough with

n21

PACZEK BKA 10%
DOUGHNUT BKA 10%

Dodatek wypiekowy w proszku do produkcji
paczkow.

Powdered baking additive for the production of
doughnuts.

25 kg 100 10 25kg 25 8 25kg 10 12
21290 21240 21251

SUPER PACZEK SUPER DROZDZOWE DROZDZOWE TWAROGOWE FRESH

SUPER DOUGHNUT SUPER YEAST CAKE FRESH YEST CAKE WITH COTTAGE CHEESE

Mieszanka w proszku do produkcji paczkéw.
Powdered mix for baking doughnuts.

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
drozdzowego

o jogurtowym smaku.

Powdered mix for baking yeast dough with

25 kg 20 12

10/25 kg 25 10

21131

PACZEK 20% CKM
DOUGHNUT CKM 20%

Dodatek wypiekowy w proszku do produkcji
paczkow.

Powdered baking additive for the production of
doughnuts.

25 kg 20 12

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
drozdzowego.
Powdered mix for baking yeast dough.

25 kg 50 10




CIASTA BISZKOPTOWE
SPONGE CAKES

20480

DELIMIX
DELIMIX
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

biszkoptowego.
Powdered mix for baking a white sponge cake.

25 kg 100 12%

21220

SUPER BISZKOPT
SUPER SPONGE CAKE
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

biszkoptowego.
Powdered mix for baking a white sponge cake.

10/25 kg 30 12

21301

BISZKOPT CZEKOLADOWY CZYSTA ETYKIETA
CLEANER LABEL CHOCOLATE SPONGE CAKE
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

biszkoptowego.
Powdered mix for baking a chocolate sponge

25 kg 100 12

20540

INDIANA
INDIANA
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

biszkoptowego o niskiej zawartosci cukru.
Zawiera substancje stodzaca.

Powdered mix for baking a sponge cake with low

sugar content. Contains sweeteners.

25 kg 100 12

20220

SUPER ROLADA
SUPER ROULADE
Mieszanka w proszku do wypieku rolady

biszkoptowe).
Powdered mix for baking a sponge roulade.

25kg 100 8

20590

NEBRASKA
NEBRASKA
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

biszkoptowego.
Powdered mix for baking a white sponge cake.

25kg 100 12

20510

BISZKOPT CZEKOLADOWY
CHOCOLATE SPONGE CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
biszkoptowego.

Powdereded mix for baking a chocolate sponge
cake.

20520

BISZKOPT JASNY
WHITE SPONGE CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
biszkoptowego.

Powdered mix for baking a white sponge cake.

10/25 kg 100 12

25kg 100 12

Mieszanki do wypieku ciast [ Confectionery mixes for baking
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CIASTA BISZKOPTOWO-TtUSZCZOWE

CAKES

20300

ALABAMA
ALABAMA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o mocno
czekoladowym smaku.

Powdered mix for baking a cake with a strong
chocolate flavour.

20700

BAMBO
BAMBO

Mieszanka w proszku w proszku do wypieku
ciasta o smaku czekoladowym.

Powdered mix for baking a chocolate-flavoured
cake.

20320

CIASTO CZEKOLADOWE FULL
FULL CHOCOLATE CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
czekoladowego (15 % czekolady).

Powdered mix for baking a chocolate cake (15 %
of chocolate).

10/25 kg 100 12 25kg 100 12 10/25 kg 100 12
20330 20310 20430
CIASTO CZEKOLADOWE SOFT CIASTO CZEKOLADOWE CZYSTA ETYKIETA CIASTO O SMAKU KARMELOWYM
SOFT CHOCOLATE CAKE CLEANER LABEL CHOCOLATE CAKE CARAMEL-FLAVOURED CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
czekoladowego.
Powdered mix for baking a chocolate cake.

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
czekoladowego.
Powdered mix for baking a chocolate cake.

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
karmelowym.

Powdered mix for baking a caramel-flavoured
cake.

10/25 kg 100 12 25kg 100 10 25 kg 100 10
20640 20460 20470
CIASTO O SMAKU MASLANYM COLORADO CZIKITA
BUTTER-FLAVOURED CAKE COLORADO CHIQUITA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
maslanym.
Powdered mix for baking a butter-flavoured cake.

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
coli.
Powdered mix for baking a cola-flavoured cake

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
bananowym.

Powdered mixture for baking a banana-flavoured
cake.

10/25 kg 100 10

25 kg 100 12

25 kg 100 12




20710

FLORYDA
FLORYDA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
migdatowego.

Powdered mix for baking an almond-flavoured
cake.

25 kg 100 12
20870
MAKAO NOWA FORMULA
NEW MAKAO

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
czekoladowym.

Powdered mix for baking a chocolate-flavoured
cake.

15 kg 100 12

20M9

PINAATTI
PINAATTI
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

szpinakowego.
Powdered mix for baking a spinach cake.

15 kg 100 10

22130

PIERNIK KROLEWSKI
ROYAL GINGERBREAD
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

piernikowego.
Powdered mixture for baking a gingerbread cake.

10/25 kg 100 12

20550

KALIFORNIA
CALIFORNIA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
jogurtowego.

Powdered mix for baking a yoghurt-flavoured
cake.

10/25 kg 100 10

MONTANA
MONTANA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

z dodatkiem koncentratu pomaranczy.
Powdered mix for baking a cake with the
addition of orange concentrate.

25 kg 100 10

20440

SUPER CIASTO KOKOSOWE
SUPER COCONUT CAKE
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

kokosowego.
Powdered mix for baking a coconut cake.

10 kg 100 10

20760

SUPER PIERNIK
SUPER GINGERBREAD
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

piernikowego.
Powdered mix for baking a gingerbread cake.

10/25 kg 100 12

20490

MAJAMI EXTRA
MAIAMI EXTRA

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
Jjogurtowego.

Powdered mix for baking a yoghurt-flavoured
cake.

10/25 kg 100 10

20630

NEVADA
NEVADA
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

z dodatkiem orzechéw wioskich.
Powdered mix for baking a cake with walnuts.

10/25 kg 100 12
20450
SUPER CIASTO MAKOWE

SUPER POPPY SEED CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
makowego.
Powdered mix for baking a poppy seed cake.

25 kg 100 8

20770

TEKSAS
TEKSAS

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
Jjogurtowego. Bez dodatku cukru.

Powdered mix for baking a yoghurt cake with no
added sugar. Contains a sweetener.

10kg 100 8

Mieszanki do wypieku ciast /| Confectionery mixes for baking
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20780

TRUFOLA
TRUFOLA
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku

truflowym.
Powdered mix for baking cake with truffle flavour.

20790

VIENNA CAKE
VIENNA CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
waniliowym.

Powdered mix for baking a cake with vanilla
flavour.

20860

SCARLET RED VELVET
SCARLET RED VELVET

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
malinowym.

Powdered mix for baking a sponge cake with
raspberry flavour.

25 kg 100 8 25 kg 100 10 25 kg 100 10

20321
CZEKOLADOWE SUPER
SUPER CHOCOLATE CAKE
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku
czekoladowym.
Powdered mix for baking a cake with chocolate
flavour.

25 kg 100 12
20913 2091 20912

CIASTO CZEKOLADOWE NF
CHOCOLATE CAKE NF
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

czekoladowego.
Powdered mix for baking a chocolate cake.

CIASTO O SMAKU SMIETANKOWYM NF
CREAM FLAVOURED CAKE NF
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku

Smietankowym.
Powdered mix for baking a cream-flavoured cake.

CIASTO CZEKOLADOWE NFS
CHOCOLATE CAKE NFS

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
czekoladowego, o lekko stonym smaku.
Powdered mix for baking a chocolate cake, with
a slightly salty taste.

25 kg 100 8 25 kg 100 8 25 kg 100 8
20914
CIASTO RED VELVET NF N OW A FO R M Ul-_ A WITERAZ
RED VELVET CAKE NF ’&g’\ Z o
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta o smaku N EW FO R M U LA 5:& NOWA ks
malinowym. e
Powdered mix for baking a raspberry-flavoured ] FORMULA %‘
cake. & &
=
= NE g
@ Struktura ciasta biszkoptowo-ttuszczowego. 2 FOR MWU LA g
Structure of sponge and moist cakes. ?4,& §7’
@2, 0
&
Mon 153+

25 kg 100 8

@ Zwigkszonawilgotnosé.
Increased moisture.

@ Dedykowane do wypiekéw o zwigkszonym rozroscie.
Dedicated to cakes with increasedrise.



POZOSTALE CIASTA
OTHER CAKES

20400

APETYTKA
APETYTKA
Mieszanka w proszku do wypieku ciasta

parzonego.
Powdered mix for baking a choux pastry.

10/25 kg 5 12

20m

MIX NA GNIAZDKA | PTYSIE

BAKING MIX FOR VIENNESE DOUGHTNUTS
AND CREAM PUFFS

Mieszanka w proszku do przygotowania
gniazdek i ptysi.

Powdered mix for preparation viennese
doughtnuts and cream puffs

10kg 100 6

20681

ROLADA BEZOWA
MERINGUE ROLL

Mieszanka w proszku do wypieku rolady bezowej.
Powdered mix for baking meringue rolls.

10kg 100 12

20420

AMERCAKE
AMERCAKE
Mieszanka w proszku do wypieku ciastek

typu amerykan.
Powdered mix for baking American cookies.

20820

BOMBOLE
BOMBOLE

Mieszanka w proszku do produkgji kuli
o smaku serowym.

Powdered mix for the production of
cheese-flavoured balls.

25kg 100 10 10/25 kg 5 12
20620 20690
KRUMIX ROLL SCONES
KRUMIX ROLL SCONES

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta kruchego.

Powdered mix for a shortcake.

Mieszanka w proszku do wypieku warkoczy

i strucli.

Powdered mix for baking strudeles and braid
cakes.

25 kg 100 12 25kg 100 12
20801 20980
BEZA SUPER SUPER BROWNIE

SUPER MERINGUE

Mieszanka w proszku do wypieku bez.
Powdered mix for baking meringues.

SUPER BROWNIE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
typu brownie.
Powdered mix for baking a brownie type cake.

10/25 kg 100 12

10kg 100 8

Mieszanki do wypieku ciast /| Confectionery mixes for baking

11



20750

SUPER KRUCHE
SUPER SHORTCRUST PASTRY CAKES

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta kruchego.

Powdered mix for shortcrust pastry cakes.

10/25 kg 100 12

BABKI
SAND CAKES

22110

BABKA ITALIANA
ITALIANA YEAST CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku ciasta
drozdzowego typu wioskiego.

Powdered mix for baking an Italian-type yeast
cake.

22120

BABKA KEKSOWKA
FRUIT CAKES
Mieszanka w proszku do wypieku babek

keksowych.
Powdered mix for baking fruit sand cakes.

22370

BABKA PIASKOWA 10 %
SAND CAKE 10 %
Mieszanka w proszku do wypieku babek

piaskowych.
Powdered mix for baking sand cakes.

25kg 100 12 25kg 100 12 10kg 10 10
22200 22300 22310
BABKA PIASKOWA SUPER BABKA ADWOKATKA BABKA PIASKOWA CYTRYNOWKA

SUPER SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babek
piaskowych.
Powdered mix for baking sand cakes.

EGG NOG CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
o smaku likieru adwokat.

Powdered mix for baking sand cakes with egg
nog(Advocat) flavour.

LEMON SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
cytrynowej.
Powdered mix for baking lemon sand cakes.

25 kg 100 10

25 kg 100 10

10/25 kg 100 10




22320

BABKA PIASKOWA CZEKOLADOWKA
CHOCOLATE SAND CAKE

Mieszanka w proszku z granulkami czekolady
do wypieku babki piaskowej.

Powdered mix with chocolate granules for
baking cakes.

10/25 kg 100 10

BABKA PIASKOWA JOGURTOWKA
YOGHURT SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
o smaku jogurtowym.

Powdered mix for baking a yoghurt-flavoured
sand cake.

25 kg 100 10

22330

BABKA PIASKOWA KARMELOWKA
CARAMEL-FLAVOURED SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
o smaku karmelowym.

Powdered mix for baking sand cakes with
caramel flavour.

22350

BABKA PIASKOWA POMARANCZOWKA
ORANGE-FLAVOURED SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
0 smaku pomaranczowym.

Powdered mix for baking sand cakes with
orange flavour.

25 kg 100 10 25 kg 100 10
22700 22100
BABKA PO PROSTU BABKA STANDARD
JUST SAND CAKE STANDARD SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki.
Powdered mix for baking sand cakes.

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej.
Powdered mix for baking sand cakes.

22400

BABKA STANDARD O SMAKU CYTRYNOWYM
STANDARD CITRON-FLAVOURED SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piasko-
wej o smaku cytrynowym.

Powdered mix for baking citron-flavoured sand
cakes.

25 kg 100 10

25kg 100 10 25kg 100 10
22500 22410
BABKA STANDARD JOGURTOWA BABKA STANDARD O SMAKU
STANDARD YOGHURT SAND CAKE CZEKOLADOWYM

Mieszanka w proszku do wypieku jogurtowej
babki piaskowej.

Powdered mix for baking yoghurt-flavoured sand
cakes.

CHOCOLATE-FLAVOURED SAND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
o smaku czekoladowym.

Powdered mix for baking chocolate-flavoured
sand cakes.

22450

BABKA UCIERANA
POUND CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki.
Powdered mixture for baking pound cakes.

25 kg 100 10

25 kg 100 10 25 kg 100 10
22210 22430
FIONA BABKA PIASKOWA BABKA JOGURTOWKA
FIONA SAND CAKE YOGHURT CAKE

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej.
Powdered mix for baking sand cakes.

Mieszanka w proszku do wypieku babki piaskowej
o smaku jogurtowym .

Powdered mix for baking a yoghurt-flavoured
sand cake

25 kg 100 10

25 kg 100 10

Mieszanki do wypieku ciast /| Confectionery mixes for baking
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MASY, NADZIENIA | KREMY
MASSES, FILLINGS AND CREAMS

Wyjqtkowe wypieki, takie jak ciasta makowe, torty oraz serniki, mogq byc¢ teraz przygotowywane
z tatwosciq dzieki naszym masom i nadzieniom. Sq one wysokiej jakosci. Kazdy z nich zostat opraco-
wany z myslg o zapewnieniu doskonatej konsystenciji, niepowtarzalnego smaku oraz niezawod-
nosci w procesie wypieku.

Exceptional baked goods, such as poppy seed cakes, birthday cakes and cheesecakes, can now
be prepared with even greater ease thanks to our high-quality masses and fillings. Every product
in our range has been developed to ensure excellent consistency, flavour, and reliability in the
baking process.



MASY
MASSES

27401

MALIBU
MALIBU MASS
Mieszanka do wypieku ciast i kokosanek.

Coconut mass in powder for baking coconut
cookies and cakes.

10/25 kg 100 12
27953
MASA MAKOWA PRAVENDA

POPPY SEED MASS PRAVENDA

Masa makowa w proszku z dodatkiem cynamonu.
Powdered poppy seed mass with cinnamon.

10/25 kg 100 6

SUPER SERMIX
SUPER SERMIX

Dodatek w proszku do masy serowej.
Powdered additive for the cheese mass.

10kg 100 12

27500

MASA MAKOWA LUKSUSOWA
LUXURIOUS POPPY SEED MASS

Masa makowa w proszku.
Powdered poppy seed mass.

27210

SUPER MASA MAKOWA
SUPER POPPY SEED MASS

Masa makowa w proszku o smaku migdatowym
(45 % zawarto$¢ maku).

Powdered poppy seed mass (poppy seed content
45 %) with almond flavour.

25 kg 100 6 25 kg 100 6
27510 27220

MARTIN MASA ORZECHOWA

MARTIN NUT MASS

Masa z biatego maku w proszku.
Powdered white poppy seed mass.

Masa orzechowa w proszku.
Powdered nut mass.

10 kg 100 6 10 kg 100 6
26560 26500
TWAROGEL SEREK NA ZIMNO
TWAROGEL COLD CHEESECAKE

Dodatek w proszku do masy serowej.
Powdered additive f the cheese mass.

Masa serowa w proszku do produkgji sernikéw na
zimno.

Powdered cheese mass for the production of
cold cheesecakes.

10kg 100 12

10 kg 100 6

Masy, nadzienia i kremy [ masses, fillings and creams
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62822

MAK MIELONY PARZONY NIEBIESKI
GROUND STEAMED BLUE POPPY SEEDS

Mak mielony, gotowy do uzycia. Bez potrzeby
parzenia.

Ground poppy seeds ready to use. No need to
steam.

20 kg 100 10

NADZIENIA
FILLINGS

63827

NADZIENIE O SMAKU KARMELOWYM
CARAMEL-FLAVOURED FILLING

Kremowa masa termostabilna.
Creamy thermostable filling.

63820

NADZIENIE O SMAKU CYTRYNOWYM
LEMON-FLAVOURED FILLING

Masa termostabilna.
Thermostable filling.

63828

NADZIENIE O SMAKU ADWOKATA
EGG NOG-FLAVOURED FILLING

Kremowa masa termostabilna.
Creamy thermostable filling.

12 kg 100 6

12kg 100 12

12kg 100 9

63826

NADZIENIE O SMAKU KOKOSOWYM
COCONUT-FLAVOURED FILLING

Kremowa masa termostabilna.
Creamy thermostable filling.

63830

NADZIENIE O SMAKU SMIETANKOWYM
CREAMY-FLAVOURED FILLING

Kremowa masa termostabilna.
Creamy thermostable filling.

63829

NADZIENIE O SMAKU WANILIOWYM
VANILLA-FLAVOURED FILLING

Kremowa masa termostabilna.
Creamy thermostable filling.

12kg 100 12

12kg 100 9

12kg 100 9




63840

NADZIENIE O SMAKU POMARANCZOWYM
ORANGE-FLAVOURED FILLING

Masa termostabilna.
Thermostable filling.

12kg 100 12

KREMY
CREAMS

25530

ARKTIK
ARKTIK MASS
Odporny na zamrazanie krem o smaku

Smietankowym w proszku.
Freeze-resistant cream-flavoured in powder.

10kg 100 12

25201

CREME BRULEE
CREME BRULLE

Mieszanka deseru w proszku.
Powdered dessert mix.

5 kg 100 8

63850

NADZIENIE O SMAKU TRUSKAWKOWYM
STRAWBERRY-FLAVOURED FILLING

Masa termostabilna.
Thermostable filling.

12kg 100 12

ELITA
ELITA CREAM

Krem do ubijania w proszku o smaku
Smietankowym.

Heavy cream-flavoured filling in powder
for whipping.

5/10 kg 100 12

60710

SUPER ELITA
SUPER ELITA CREAM
Krem do ubijania w ptynie na bazie ttuszczu

roélinnego.
Non-dairy whipping cream.

11 100 8

KREM EXCLUSIVE
EXCLUSIVE CREAM

Krem budyniowy w proszku do stosowania
nazimno i do zamrazania.

Powdered pudding cream for cold and freezing
use.

10kg 100 8

60720

SUPER ELITA SUGAR FREE
SUPER ELITA SUGAR FREE CREAM
Bezcukrowy krem do ubijania w plynie na bazie

thuszczu roslinnego.
Non-dairy whipping cream sugar free.

11 100 12

Masy, nadzienia i kremy [ masses, fillings and creams
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KREM BLANCO
BLANCO CREAM
Krem deserowy w proszku do stosowania na

zimno.
Dessert cream in powder for cold use.

25 kg 100 9

KREMY BUDYNIOWE
CREAMS

25112 26300 25200
CREPITO EXTRA KREM PREMIUM SUPER BUDYN
CREPITO EXTRA CREAM PREMIUM CREAM SUPER PUDDING
Krem budyniowy w proszku o smaku Krem budyniowy w proszku o smaku Krem budyniowy o smaku waniliowym.
Smietankowym. Smietankowo-waniliowym. Vanilla-flavoured custard cream.
Powdered custard cream with cream flavour. Powdered custard cream with a cream-vanilla
flavour.

25 kg 100 10 10 kg 100 10 10/25 kg 100 12

25210

SUPER VANILA
SUPER VANILA CREAM

Krem budyniowy w proszku o smaku waniliowym.
Vanila-flavoured custard cream.

10/25 kg 100 12




KREMY DO TORTOW BARON TYPU RUSSEL
BARON - RUSSEL TYPE CAKE CREAMS

25140

BARON KAKAOWY
BARON CACAO CREAM

Krem w proszku typu Russel.
Russell type powdered cream.

10kg 100 12

KREMY DO TORTOW
CREAM FOR CAKES

63002

MUSSO CZOKO
MUSSO CHOCO

Krem o smaku czekoladowym do powlekania
wyrobdéw cukierniczych.
Chocolate flavoured cream for confectionery.

5 kg 100 10

BARON O SMAKU SMIETANKOWYM
BARON CREAM-FLAVOURED.

Krem w proszku typu Russel.
Russell type powdered cream.

10 kg 100 12

63003

MUSSO NUTS
MUSSO NUTS

Krem orzechowy do powlekania wyrobéw
cukierniczych.

Peanut flavoured cream for confectionery.

63806

MUSSO WHITE
MUSSO WHITE

Krem do powlekania wyrobdw cukierniczych.

White chocolate flavoured cream for
confectionery.

5kg 100 10

5kg 100 10

Masy, nadzienia i kremy [/ masses, fillings and creams
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STABILIZATORY DO SMIETANY
CREAM STABILISERS

Prezentowane w katalogu stabilizatory to produkty najwyzszej jakosci. Nadajg Smietanie nie tyl-
ko doskonaty smak, ale rowniez zapewniajq jej odpowiedniq stabilno§é. Gwarantujq trwatosé
oraz estetyke wyrobow finalnych. Dzieki swojej zaawansowanej formule idealnie wspoétpracujg
z kremami $mietanowymi, tworzgc gtadkie i jednolite struktury. Bogata gama smakdéw umozli-
wia przygotowanie réznorodnych deserow, ciast oraz tortow, dostosowanych do indywidualnych
potrzeb i preferencji klientow.

The stabilisers offered in our range are of the highest quality, imparting not only an excellent
taste to the cream but also ensuring its proper stability. This guarantees the durability and
aesthetic appeal of the final products. Thanks to their advanced formula, they work perfectly
with whipped cream, creating smooth and uniform textures. The rich variety of flavours allows
for the preparation of diverse desserts, cakes, and birthday cakes, adapted to the individual ne-
eds and preferences of our customers.



ZELATYNOWE STABILIZATORY DO SMIETANY
GELATINE CREAM STABILISERS

26964

STABILIZATOR BANANOWY
BANANA STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

$mietany o smaku bananowym.
Powdered additive for whipped cream.

Tkg 100 12

26988

STABILIZATOR GRUSZKOWY
PEAR STABILISER

Dodatek w proszku z liofilizowana gruszka
do przyrzadzenia bitej Smietany.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried pear.

Tkg 100 12

STABILIZATOR NEUTRALNY
NEUTRAL STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany.
Powdered additive for whipped cream.

1kg 100 12

26917

STABILIZATOR BRZOSKWINIA-MARAKUJA
PEACH-PASSION FRUIT STABILISER

Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej
Smietany z liofilizowana brzoskwinia

i koncentratem marakui w proszku.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried peach and passion fruit.

Tkg 100 12

26986

STABILIZATOR JOGURTOWY
YOGHURT STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany o smaku jogurtowym.
Powdered additive for whipped cream.

kg 100 12

STABILIZATOR NEUTRALNY O NISKIEJ
ZAWARTOSCI CUKRU

NEUTRAL STABILISER LOW SUGAR
Dodatek w proszku do przyrzadzenia kremu
$mietankowego o niskiej zawartosci cukru.

Powdered additive for whipped cream with low
sugar content.

kg 100 12

STABILIZATOR CYTRYNOWY PREMIUM
PREMIUM LEMON STABILISER

Dodatek w proszku z liofilizowana cytryna do
przyrzadzenia bitej $mietany.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried lemon.

kg 100 12

26972

STABILIZATOR MALINOWY
RASPBERRY STABILISER

Dodatek w proszku z liofilizowanymi malinami
do przyrzadzenia bitej Smietany.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried raspberries.

kg 100 12

26944

STABILIZATOR O SMAKU BIAtEJ
CZEKOLADY

WHITE CHOCOLATE FLAVOUR STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany.
Powdered additive for whipped cream.

kg 100 12

Stabilizatory do §mietany / Gelatine cream stabilisers
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STABILIZATOR O SMAKU CYTRYNOWYM
LEMON-FLAVOURED STABILISER

Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej
Smietany o smaku cytrynowym.
Powdered additive for whipped cream.

26974

STABILIZATOR O SMAKU TIRAMISU
TIRAMISU-FLAVOURED STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany o smaku tiramisu.
Powdered additive for whipped cream.

STABILIZATOR O SMAKU TOFFI
TOFFEE-FLAVOURED STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany o smaku toffi.
Powdered additive for whipped cream.

1kg 100 12 1kg 100 12 1kg 100 12
26966 26989 26943
STABILIZATOR POMARANCZOWY STABILIZATOR TRUSKAWKOWY STABILIZATOR WISNIOWY

ORANGE STABILISER

Dodatek w proszku do przyrzgdzenia bitej
Smietany o smaku pomaranczowym.
Powdered additive for whipped cream.

STRAWBERRY STABILISER

Dodatek w proszku z liofilizowanymi truskawka-
mi do przyrzadzenia bitej Smietany.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried strawberries.

CHERRY STABILISER

Dodatek w proszku z liofilizowanymi wisniami do
przyrzadzania bitej Smietany.

Powdered additive for whipped cream with a
freeze-dried cherries.

kg 100 12

Tkg 100 12

kg 100 12

26934

STABILIZATOR O SMAKU SERNIKOWYM
CHEESECAKE-FLAVOURED STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzagdzenia bitej

Smietany o smaku sernikowym.
Powdered additive for whipped cream.

26924

STABILIZATOR O SMAKU CAPPUCINO
CAPPUCCINO-FLAVOURED STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzagdzenia bitej

Smietany o smaku cappucino.
Powdered additive for whipped cream.

STABILIZATOR O SMAKU CZEKOLADY
CHOCOLATE-FLAVOURED STABILISER
Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany o smaku czekoladly.
Powdered additive for whipped cream.

kg 100 12

Tkg 100 12

kg 100 12




BEZZELATYNOWE STABILIZATORY DO SMIETANY
GELATINE-FREE CREAM STABILISERS

26410

STABILIZATOR BEZZELATYNOWY
NEUTRALNY
NEUTRAL GELATINE-FREE STABILISER

Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej
Smietany.
Powdered additive for whipped cream.

kg 100 12

26430

STABILIZATOR BEZZELATYNOWY O SMAKU
TIRAMISU

TIRAMISU-FLAVOURED GELATINE-FREE
STABILISER

Dodatek w proszku do przyrzadzenia bitej

Smietany o smaku tiramisu.
Powdered additive for whipped cream.

kg 100 12

Bezzelatynowe stabilizatory do §mietany [ Gelatine-free cream stabilisers
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CZEKOLADY I POLEWY
CHOCOLATES AND COATINGS

Czekolady i polewy stanowig kluczowy element wykohczenia kazdego ciasta. Nadajg mu niepo-
wtarzalny wyglgd oraz wyjgtkowy smak. W naszej ofercie znajdq Panstwo polewy najwyzszej jako-
§ci, idealne zaréwno do zdobienia ciast, jak i tworzenia dekoracji czy wykonczen tortéw. Dosko-
nale sprawdzajq sie robwniez w przygotowywaniu aksamitnych ganaszy czekoladowych. Podkreslq
tym samym finezje kazdego wypieku.

Chocolates and toppings are key elements in finishing any cake, giving it a unique appearance and
exceptional taste. Our range includes the highest quality coatings, perfect for both decorating
cakes and creating intricate decorations or finishing cakes. They are also excellent for preparing
velvety chocolate ganaches, which enhance the finesse of every baked good.



CZEKOLADA CHUNKS
CHOCOLATE CHUNKS
Drazetki czekoladowe do produktow

cukierniczych.
Chocolate chunks for confectionery products.

5/20kg 100 24

28955

POLEWA PRAVENDA WHITE
PRAVENDA WHITE COATING

Polewa o smaku biatej czekolady do powlekania.

White chocolate-flavoured coating.

5 kg 100 10

GRANULKI CZEKOLADOWE
CHOCOLATE GRANULES

Termostabilne granulki czekoladowe.
Thermostable chocolate granules.

62003

POLEWA PRAVENDA DARK EXTRA
PRAVENDA DARK EXTRA COATING
Polewa o smaku ciemnej czekolady do

powlekania.
Dark chocolate-flavoured coating.

3kg 100 24

5 kg 100

12

62001

INDUSTRY SUPER POLEWA
INDUSTRY SUPER COATING

Polewa o smaku ciemnej czekolady do
powlekania.
Dark chocolate flavoured coating.

10kg 100 12

Czekolady i polewy [ Chocolates and coatings
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ZELE | ZAGESTNIKI
GELS AND THICKENERS

Zele i zagestniki dekoracyjne z naszej oferty to profesjonalne produkty, ktére zapewniajq perfekcyj-
ne wykonczenie ciast i tortdw, podnoszqgc ich walory estetyczne oraz smakowe. Doskonale nadajq
sie do stosowania zaréwno na zimno, jak i po podgrzaniu. Dzieki temu sq wyjgtkowo wszechstronne
w uzyciu. Mozna je swobodnie tqczy¢ z réznymi rodzajaomi kremow. Dajq swobode w kreowaniu
réznorodnych deserow.

Our decorative gels and thickeners are professional products that ensure a perfect finish for cakes,
enhancing both their aesthetic and flavour qualities. They are ideal for use both cold and heated,
making them exceptionally versatile. They can be easily combined with various types of creams,

allowing for even greater creativity in composing a wide range of desserts.




ZELE | ZAGESTNIKI

GELS AND THICKENERS

26700

SUPER KLAR
SUPER KLAR

Zageszczacz do sokéw i kompotéw w proszku.
Thickening agent for juice and fruits in powder.

5kg wg receptury 24

ZELATYNA 280
GELATINE

Zelatyna spozywcza wieprzowa 280 bloom.
Pork gelatine 280 bloom

5 kg 100 60

26550

SUPER ZEL
SUPER GEL
Zel dekoracyjny w proszku.

Powdered gel for decorating cakes and fruit
in powder.

2kg wg receptury 12

ZELATYNA 180
GELATINE

Zelatyna spozywcza wieprzowa 180 bloom.
Pork gelatine 180 bloom.

5 kg 100 60

26600

ZEL MIX
GEL MIX

Zageszczacz do sokow i kompotéw w proszku.

Thickener for juices and compotes in powder.

5/10 kg wg receptury 24

26620

BASIC ZEL
BASIC GEL

Zageszczacz do sokéw i kompotéw w proszku.

Thickener for juices and compotes in powder.

5 kg 100 12

Zele i zagestniki [ Gels and thickeners
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GOLDEN GLAZE
GOLDEN GLAZE

66820 66830 66840

GOLDEN GLAZE O SMAKU CZEKOLADOWYM GOLDEN GLAZE O SMAKU KARMELOWYM GOLDEN GLAZE O SMAKU POMARANCZOWYM

GOLDEN GLAZE WITH CHOCOLATE- GOLDEN GLAZE CARAMEL-FLAVOURED GEL GOLDEN GLAZE GEL ORANGE-FLAVOURED

FLAVOURED GEL Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw. Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw.
Decorative gel for coating cake and desserts. Decorative gel for coating cake and desserts.

Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw.
Decorative gel for coating cakes and desserts.

6 kg 100 12 6 kg 100 12 6 kg 100 12
66880 66890 66870
GOLDEN GLAZE O SMAKU WISNIOWYM GOLDEN GLAZE O SMAKU TRUSKAWKOWYM GOLDEN GLAZE O SMAKU KIWI
GOLDEN GLAZE CHERRY-FLAVOURED GEL GOLDEN GLAZE STRAWBERRY-FLAVOURED GEL GOLDEN GLAZE KIWI-FLAVOURED GEL
Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw. Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw. Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw.
Decorative gel for coating cake and desserts. Decorative gel for coating cakes and desserts. Decorative gel for coating cakes and desserts.
6 kg 100 12 6 kg 100 12 6 kg 100 12
66800
GOLDEN GLAZE NEUTRAL

GOLDEN GLAZE NEUTRAL GEL

Zel dekoracyjny do powlekania ciast i deseréw.
Decorative gel for coating cakes and desserts.

6 kg 100 12




DODATKIDLA CUKIERNICTWA, GALARETKI
ADDITIVES FOR CONFECTIONERY JELLIES

W naszej ofercie znajdg Panstwo szeroki asortyment dodatkdw oraz galaretek. Sprawdzajq sie one w
profesjonalnej produkcji cukierniczej. Dzieki zastosowaniu najwyzszej jakosci surowcéw nasze pro-
dukty gwarantujg nie tylko wyjgtkowy smak i wyglad, ale takze petnq powtarzalno§é procesow
produkcyjnych. Wyroby pozwalajq osiggngc¢ stabilne i doskonate rezultaty w kazdym wypieku.

In our range, you will find a wide assortment of additives and jellies that are perfect for professional
confectionery production. By using the highest quality ingredients, our products guarantee not
only exceptional taste and appearance but also complete consistency in production processes.
This ensures stable and excellent results in every bake.

Dodatki dla cukiernictwa, galaretki / Additives for confectionery jellies
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DODATKI DLA CUKIERNICTWA
CONFECTIONERY ADDITIVES

28400

BIALA StODYCZ
WHITE SWEETNESS

Nietopliwy cukier puder dekoracyjny.
Non-melting decorative sugar powder.

24990

CUKIER WANILINOWY
VANILLA SUGAR

Aromatyzowany cukier.
Flavoured sugar.

24931

PROSZEK DO PIECZENIA
BAKING POWDER

Dodatek wypiekowy.
Baking additive.

10kg 100 12 6 kg 100 12 6 kg 100 12
GALARETKI PRAVENDA
PRAVENDA JELLIES
24942 24970 24936
GALARETKA PRAVENDA O SMAKU GALARETKA PRAVENDA O SMAKU GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
AGRESTOWYM CYTRYNOWYM MALINOWYM

PRAVENDA JELLY GOOSEBERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

PRAVENDA JELLY LEMON-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

PRAVENDA JELLY RASPBERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5 kg 100 10

5 kg 100 10

5 kg 100 10




24956

GALARETKA PRAVENDA NEUTRALNA
PRAVENDA JELLY NEUTRAL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5kg 100 10
24991
GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
WISNIOWYM

PRAVENDA JELLY CHERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5 kg 100 10

GALARETKI PREMIUM
PREMIUM JELLIES

24510

GALARETKA PREMIUM O SMAKU
AGRESTOWYM
PREMIUM JELLY GOOSEBERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5kg 100 10

24960

GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
POMARANCZOWYM
PRAVENDA JELLY ORANGE-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5 kg 100 10

24940

GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
TRUSKAWKOWYM

PRAVENDA JELLY STRAWBERRY-
FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

2497

GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
BRZOSKWINIOWYM
PRAVENDA JELLY PEACH-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5 kg 100 10
24530
GALARETKA PREMIUM O SMAKU
MALINOWYM

PREMIUM JELLY RASPBERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5 kg 100 10

5 kg 100 10
24550

GALARETKA PREMIUM O SMAKU
TRUSKAWKOWYM

PREMIUM JELLY STRAWBERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

25 kg 100 10

Dodatki dla cukiernictwa, galaretki / Additives for confectionery jellies
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24560 24929

GALARETKA PREMIUM O SMAKU GALARETKA EXTRA O SMAKU
WISNIOWYM TRUSKAWKOWYM
PREMIUM JELLY CHERRY-FLAVOURED EXTRA JELLY STRAWBERRY-FLAVOURED
Galaretka w proszku. Galaretka w proszku.
Powdered jelly. Powdered jelly.

5 kg 100 % 10 5kg 100 % 10

GALARETKI STANDARD
STANDARD JELLIES

24997 24918
GALARETKA STANDARD NEUTRALNA GALARETKA PRAVENDA O SMAKU
STANDARD JELLY NATURAL COLOUR CYTRYNOWYM

STANDARD JELLY LEMON-FLAVOURED
Galaretka w proszku.

Powdered jelly.
ey Galaretka w proszku.

Powdered jelly.

24938

GALARETKA STANDARD O SMAKU
POMARANCZOWYM
STANDARD JELLY ORANGE-FLAVOURED

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5kg 100 10 5 kg 100 10 5 kg 100 10
24957 24977

GALARETKA STANDARD O SMAKU GALARETKA STANDARD O SMAKU

TRUSKAWKOWYM WISNIOWYM

STANDARD JELLY STRAWBERRY-FLAVOURED STANDARD JELLY CHERRY-FLAVOURED

Galaretka w proszku. Galaretka w proszku.

Powdered jelly. Powdered jelly.

5 kg 100 10 5 kg 100 10




GALARETKI PREMIUM CE
JELLIES PREMIUM CL

24587

GALARETKA O SMAKU AGRESTOWYM CE
GOOSEBERRY-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24580

GALARETKA PREMIUM NEUTRALNA CE
PREMIUM JELLY NEUTRAL CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24581

GALARETKA O SMAKU TRUSKAWKOWYM CE
STRAWBERRY-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

GALARETKA O SMAKU WISNIOWYM CE
CHERRY-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

24585

GALARETKA O SMAKU BRZOSKWINIOWYM CE

PEACH-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

5/25kg 100 10

5[ 25 kg 100 10

GALARETKA O SMAKU MALINOWYM CE
RASPBERRY-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24584

GALARETKA O SMAKU POMARANCZOWYM
ORANGE-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

5/25kg 100 10

GALARETKA O SMAKU CYTRYNOWYM CE

LEMON-FLAVOURED JELLY CL

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

Dodatki dla cukiernictwa, galaretki / Additives for confectionery jellies
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GALARETKI DR
JELLIES DR

24555

GALARETKA O SMAKU MALINOWYM DR
RASPBERRY-FLAVOURED JELLY DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24556

GALARETKA O SMAKU
POMARANCZOWYM DR
ORANGE-FLAVOURED JELLY DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24558

GALARETKA O SMAKU CYTRYNOWYM DR
LEMON-FLAVOURED JELLY DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10 5/25kg 100 10 5/25kg 100 10
24559 24554 24556
GALARETKA NEUTRALNA DR GALARETKA O SMAKU TRUSKAWKOWYMDR ~ GALARETKA O SMAKU POMARANCZOWYM DR
NEUTRAL JELLY DR STRAWBERRY-FLAVOURED JELLY DR ORANGE-FLAVOURED JELLY DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

5/25kg 100 10

5/25kg 100 10

GALARETKA O SMAKU CYTRYNOWYM DR
LEMON-FLAVOURED JELLY DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

24554

GALARETKA O SMAKU AGRESTOWYM DR
JELLY GOOSEBERRY-FLAVOURED DR

Galaretka w proszku.
Powdered jelly.

5/25kg 100 10

5/25kg 100 10




LODY | GOFRY
ICE CREAM AND WAFFLES

Wysokiej jakosci mieszanki do loddw i gofrow, ktére stanowiq idealne rozwigzanie na letnie przekg-
ski. Dzieki precyzyjnie dobranym sktadnikom nasze mieszanki gwarantujg wyjatkowy smak, pet-
ng powtarzalnosé i niezawodnosé. Zastosowanie tych produktéw pozwala na znaczng oszczed-
nos¢ czasuy, przy jednoczesnym zachowaniu doskonatych rezultatow.

Our high-quality ice cream and waffle mixes in powder form are the perfect solution for summer
snacks. Thanks to precisely selected ingredients, our mixes guarantee not only exceptional
taste but also complete consistency and reliability in the waffle baking process. This allows for
significant time savings while maintaining excellent results.

Lody i gofry / Ice cream and waffles
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LODY
ICE CREAM

33110

LODY SOFT O SMAKU CZEKOLADOWYM
CHOCOLATE-FLAVOURED SOFT ICE CREAM

Lody w proszku typu wioskiego do przygotowania
w automacie.

Italian type ice cream to be prepared in a
machine.

33120

LODY SOFT O SMAKU SMIETANOWYM
CREAM-FLAVOURED SOFT ICE CREAM

Lody w proszku typu wioskiego do przygotowania
w automacie.

Italian type ice cream to be prepared in a
machine.

33130

LODY SOFT O SMAKU WANILIOWYM
VANILLA-FLAVOURED SOFT ICE CREAM

Lody w proszku typu wioskiego do przygotowania
w automacie.

Italian type ice cream to be prepared in a
machine.

2kg 100 8 2kg 100 8 2kg 100 8
33231 33250
LODY ZAKRECONE O SMAKU WANILIOWYM LODY ZAKRECONE O SMAKU

TWISTED ICE CREAM VANILLA-FLAVOURED

Lody w proszku typu swiderki do przygotowania
w automacie.
Hard ice cream to be prepared in a machine.

KARMELOWO-SMIETANKOWYM
TWISTED ICE CREAM CARAMEL-CREAM
FLAVOURED

Lody w proszku typu swiderki do przygotowania
w automacie.
Hard ice cream to be prepared in a machine.

2kg 100 8

2kg 100 8

GOFRY
WAFFLES

34910

PYCHOTKA
YUMMY

Mieszanka w proszku do produkgji gofrow

i nalesnikow.

Powdered mix for the production of waffles
and pancakes.

10 kg 100 8




CIASTECZKA
COOKIES

Oferujemy szeroki asortyment ciasteczek, ktére zachwycajq bogactwem smakéw i aromatow.
Trafiajg w réznorodne gusta klientdw. Nasze produkty doskonale nadajq sie zaréwno do produk-
cji w duzych zaktadach przemystowych, jak i w mniejszych pracowniach cukierniczych. Kazde
ciasteczko wyrdznia sie wyjgtkowym smakiem — od klasycznej maslanej nuty, przez intensywng
czekolade, az po wyrafinowane potqczenia z orzechami czy owocami.

We offer a wide range of cookies that delight with their rich flavours and aromas. They satisfy to
a variety of customer tastes. Our products are perfect for production in both large industrial faci-
lities and smaller confectioneries. Each cookie stands out with its unique taste — from the classic
buttery note, through intense chocolate, to sophisticated combinations with nuts or fruits.

Ciasteczka | Cookies
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CIASTECZKA
COOKIES

30120

BISZKOPT MIX 30%
SPONGE CAKE MIX 30%
Mieszanka do wypieku ciastek

biszkoptowych.
Powdered mix for baking biscuits.

32100

BIGCOOKIES DARK
BIGCOOKIES DARK

Mieszanka do wypieku ciastek.
Powdered mix for baking cookies.

32200
BIGCOOKIES SPOTS
BIGCOOKIES SPOTS

Mieszanka do wypieku ciastek.
Powdered mix for baking cookies.

wg receptury wg receptury
25 kg 30 12 25 kg by recipe 6 25 kg by recipe 8
31400 31500 31600
CIASTECZKA CZEKOLADOWE CIASTECZKA GRAHAMKI CIASTECZKA IG
CHOCOLATE COOKIES GRAHAM COOKIES Gl COOKIES
Mieszanka do wypieku ciastek z dodatkiem czeko- Mieszanka do wypieku ciastek. Mieszanka do wypieku ciastek o niskim indeksie
lady w proszku. Powdered mix for baking cookies. glikemicznym.
Powdered mix for baking cookies with the Powdered mix for baking cookies with a low
addition of chocolate powder. glycaemic index.
wg receptury wg receptury
25kg by recipe 6 25 kg by recipe 6 5/25kg 100 % 10

310 20610 31130
CIASTECZKA KORZENNE CIASTECZKA KRUCHE FIX CIASTECZKA KRUCHE KOKOSOWE
SPICY COOKIES FIX SHORTBREAD COOKIES SHORTBREAD COOKIES COCONUT-

. . . R~ ) FLAVOURED

) i ! Mieszanka do wypieku ciastek z liofilizowanymi
Mieszanka do_vvypleku _C|asteL_< korzem_wych. owocami. Mieszanka do wypieku ciastek kruchych
Powdered mix for baking spicy cookies. Powdered mix for baking cookies with freeze- z kokosem.
-dried fruit. Powdered mix for baking shortbread cookies
with coconut.
wg receptury wg receptury wg receptury
25kg by recipe 12 25kg by recipe 12 25kg by recipe 6




31150

CIASTECZKA KRUCHE O SMAKU MASLANYM
SHORTBREAD COOKIES BUTTER-FLAVOURED

Mieszanka do wypieku ciastek kruchych.
Powdered mix for baking shortbread cookies
with butter flavour.

wg receptury
by recipe 12

25kg

3M3

CIASTECZKA RYZOWE
RICE COOKIES

Mieszanka do wypieku ciastek z liofilizowanym
Jjabtkiem i cynamonem.

Powdered mix for baking cookies freeze-dried
apple and cinnamon.

25kg 100 % 10

31280

CRISPINESS LATTE CZEKOLADOWE
CRISPINESS CHOCOLATE LATTE

Mieszanka w proszku do wypieku ciastek typu
crunch.

Powdered mix for baking crunch latte-
chocolate cookies.

wg receptury
25kg by recipe 6
20650
PROTEIN MIX
PROTEIN MIX

Mieszanka do wypieku krakersow wysokobiatko-
wych z wysoka zawartoscig btonnika pokarmo-
wego.

Powdered mix for baking high-protein crackers
with a high content of dietary fibre.

wg receptury
by recipe

10 kg

31250

CIASTECZKA OWSIANO-CYNAMONOWE
OAT-CINNAMON COOKIES

Mieszanka w proszku do wypieku ciastek.
Powdered mix for baking cookies.

31200

CIASTECZKA PORZECZKOWE Z NUTA
MIETY

CURRANT COOKIES WITH MINT

Mieszanka do wypieku ciastek z dodatkiem liofili-
zowanej czarnej porzeczki.

Powdered mix for baking cookies with the
addition of freeze-dried blackcurrant.

wg receptury wg receptury
25kg by recipe 6 25kg by recipe 6
31090 31270
CIASTECZKA ZYTNIE RAZOWE CRISPINESS
WHOLEMEAL RYE COOKIES CRISPINESS

Mieszanka w proszku do wypieku ciastek.
Powdered mix for baking cookies.

Mieszanka w proszku do wypieku ciastek typu
crunch.
Powdered mix for baking crunch cookies.

wg receptury wg receptury
25kg by recipe 6 25kg by recipe 6
30230 30mM
PARZONE BEZA MIX 50%
CHOUX PASTRY MERINGUE MIX 50%

Mieszanka do wypieku ciasta parzonego.
Powdered mix for baking choux pastry.

Mieszanka w proszku do wypieku bez i blatéw
bezowych.

Powdered mix for baking meringue and meringue
tops.

wg receptury

25kg by recipe 12

25 kg 50 12
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NOTATKI
NOTE
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